SPAGHETTI INTEGRALI ALLA SENAPE
Una ricetta veloce, per un pasto semplice ma dal sapore deciso

Ingredienti:

spaghetti integrali Girolomoni

Robiola 

Salsa di Senape

Prezzemolo fresco

Cipollotto

Pepe nero a piacere

In una ciotola mescolare 150gr di robiola fresca con due cucchiai di salsa di senape.

Cuocere gli spaghetti in abbondante acqua salata. Scaldare due cucchiai di olio di oliva e far appassire il cipollotto, scolare la pasta e mescolarla in padella con la crema di robiola e senape.

Servire caldo e spolverare a piacere con prezzemolo fresco e pepe nero.

